
六角御膳

六角のお重に旬と地物の食材に

こだわった古都金沢雅風会席御膳です。

季節の移ろいを感じる至福の御膳を

どうぞご堪能ください。

※写真はイメージです。
※メニューは当日の仕入れ状況等により変更になる場合がございます。
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アイビスランチ
税 込円3,300

LUNCH
RESTAUR ANT IBIS

11：30～14：30
◆オーダーストップ14：00

レストランの営業を

一部変更させていただいておりま
す

ブッフェは当面の間お休みとなり
ます

期間：10/ 1▶ 10/ 3 1

2024 年 6月より『レストランアイビス』は和食・洋食ともに完全予約制とさせていただきます(前日18：00まで)。

それに伴い6月よりメニューを変更させていただきます。皆様には大変ご迷惑をおかけいたしますが、

今後とも変わらぬご愛顧を賜りますよう宜しくお願い申し上げます。

税 込円3,300

◆お子様プレート
　　　2,200 円 ( 税込 )

2 0食

限定

2 0食

限定

ドリンクバー付
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献立〈例〉

前菜 

お造り

揚げ物 

蒸し物 

炊合せ 

お食事 

水菓子

メニュー

オードブル 

パン　スープ

ポアソン(魚料理)

ヴィアンド (肉料理)

デザート

R RE S T A U A N T

TEL 076-264-7860 〒920-0912 石川県金沢市大手町2-32

https ://www.kkrhotelkanazawa.gr .jp

ご予約・お問合せ 

■サーモンムニエル
しっとり焼き上げたサーモンにレモンの酸味の

効いた焦がしバターソースで仕上げました。

旬のキノコのソテーと共にお召し上がりください。

  ■鶏モモ肉のペルシャード
にんにくローズマリーでマリネした鶏肉に

香草パン粉をつけ風味豊かに焼き上げました。

特製のトマトソースでお召し上がりください。

お肉・お魚メイン
2種

ボリュームたっぷ
り！！

ドリンクバー付


